FISA DISCIPLINEI*

1. Date despre program

1.1 Institutia de Tnvatamant superior

UNIVERSITATEA POLITEHNICA TIMISOARA

1.2 Facultatea?/ Departamentul®

CHIMIE INDUSTRIALA SI INGINERIA MEDIULUI/CAICON

1.3 Catedra

1.4 Domeniul de studii (denumire/cod?)

Ingineria produselor alimentare/20.50.150

1.5 Ciclul de studii

1.6 Programul de studii (denumire/cod/calificarea)

Controlul si expertiza produselor alimentare/20.50.150.30

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei/Categoria formativa® | Chimie organica I/DF

2.2 Titularul activitatilor de curs

S.l. dr. ing. BADEA Valentin

2.3 Titularul activitatilor aplicative®

S.l. dr. ing. TODEA Anamaria

2.4 Anul de studii’ | 1 | 2.5 Semestrul 2

2.6 Tipul de evaluare | E

| 2.7 Regimul disciplinei® | DI

3. Timp total estimat - ore pe semestru: activitati didactice directe (asistate integral sau asistate partial) si activitati de

pregatire individuala (neasistate) °

3.1 Numar de ore asistate

3.3 ore seminar /laborator

; C s A 4 , formatdin: | 3.2 ore curs 2 - 2
integral/saptamana /proiect
3.1* Numar total de ore asistate - . 3.3* ore
integral/sem. 56, format din: | 3.2% ore curs 28 seminar/laborator/proiect 28
3.4 Numar de ore asistate - L 3.6 ore elaborare proiect de
e e A , format din: 3.5 ore practica . .
partial/saptamana diploma
3.4* Numar total de ore asistate partial/ . " . 3.6* ore elaborare proiect de
, format din: 3.5* ore practica ; <
semestru diploma
3.7 Numar de ore activitati neasistate/ 4,78 ,format | ore documentare suplimentara in biblioteca, pe
saptamana din: platformele electronice de specialitate si pe teren
ore studiu individual dupa manual, suport de curs, 25
bibliografie si notite '
ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de 2,2
casa si referate, portofolii si eseuri 8
3.7* Numar total de ore activitati neasistate/ | 67 , format ore documentare suplimentara in biblioteca, pe
semestru din: platformele electronice de specialitate si pe teren
ore studiu individual dupa manual, suport de curs, 35
bibliografie si notite
ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de 32
casa si referate, portofolii si eseuri
3.8 Total ore/saptamana ° 8,78
3.8* Total ore/semestru 123
3.9 Numar de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum e  Chimie organica din liceu, Chimie generala si Chimie anorganica sem.|

4.2 de competente

e Competente in manipularea a sticlariei, ustensilelor si echipamentelor de
laborator

1 Formularul corespunde Fisei Disciplinei promovata prin OMECTS 5703/18.12.2011 si cerintelor Standardelor specifice ARACIS valabile incepand cu 01.10.2017.

2 Se inscrie numele facultatii care gestioneaza programul de studiu caruia fi apartine disciplina.

3 Se inscrie numele departamentului caruia i-a fost incredintata sustinerea disciplinei si de care apartine titularul cursului.
4 Se inscrie codul prevazut in HG nr.140/16.03.2017 sau in HG similare actualizate anual.

5 Disciplina se incadreaza potrivit planului de invatamant in una dintre urmatoarele categorii formative: disciplina fundamentala (DF), disciplind de domeniu (DD),

discipina de specialitate (DS) sau disciplina complementara (DC).

8 Prin activitati aplicative se inteleg activitatile de: seminar (S) / laborator (L) / proiect (P) / practica (Pr).

7 Anul de studii in care este prevazuta disciplina in planul de invatamant.

8 Disciplina poate avea unul din urmétoarele regimuri: disciplina impusa (D), disciplind optionala (DO) sau disciplina facultativa (Df).
9 Numérul de ore de la rubricile 3.1*, 3.2*,...,3.8* se obtin prin inmultirea cu 14 (séptamani) a numérului de ore din rubricile 3.1, 3.2,..., 3.8. Informatiile din rubricile 3.1,
3.4 si 3.7 sunt chei de verificare folosite de ARACIS sub forma: (3.1)+(3.4) > 28 ore/sapt. si (3.8) < 40 ore/sapt.
10 Numarul total de ore / saptamana se obtine prin insumarea numarului de ore de la punctele 3.1, 3.4 si 3.7.




5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1 de desfasurare a cursului

e Sala de curs, dotata cu: tabla, videoproiector si computer

e Studentii prezenti la curs vor avea telefoanele mobile puse pe mod avion
sau inchise

e Participarea studentilor la curs conform regulamentului din ANEXA LA H.S.
NR. 233 din 15.09.2016, ANEXA nr. 4 la Carta UPT in vigoare

5.2 de desfasurare a activitatilor practice

e  Spatii si dotari:

e Laborator specializat pentru chimie organica

e Obligatiile studentilor:

e Respectarea normelor si instructiunilor de protectie a muncii in laborator

e Utilizarea obligatorie a echipamentului individual de protectie

e Utilizarea corecta si atenta a echipamentelor, ustensilelor si materialelor din
dotarea laboratorului

e Efectuarea lucrarilor practice de laborator de catre studenti este conditionata
de insusirea unor cunostinte minime prezentate in referatul de laborator.
Verificarea acestor cunostinte se va face prin sustinerea de teste inainte de
fiecare lucrare practica de laborator. Nota minima la test pentru efectuarea
practica a lucrérii de laborator este 5,00. in caz contrar studentul va lua la
cunostinta ca nu poate participa la lucrarea practica, aceasta urmand sa fie
recuperata in sedintele separate conform regulamentului din ANEXA LA
H.S. NR. 233 din 15.09.2016, ANEXA nr. 4 la Carta UPT in vigoare.

6. Competente la formarea carora contribuie disciplina

Competente
specifice

Clasificarea si identificarea compusilor organici pe baza grupelor functionale
Descrierea proprietatilor fizice si chimice pentru fiecare clasa de compusi organici in parte

Utilizarea adecvata pe baza interactiunilor fizico-chimice a compusilor organici prezenti in industria
alimentara

intelegerea rolului si modului de actiune a compusilor organici de sinteza, semisinteza si naturali
utilizati in industria alimentara

Dezvoltarea abilitatii de manipulare si de dozare adecvata a compusilor organici utilizati in industria
alimentara pe baza caracteristicilor fizica-chimice proprii fiecarui compus in parte

Competentele
profesionale in
care se inscriu
competentele
specifice

Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei
alimentare.

Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana
la produs finit.

Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protectiei
consumatorilor.

Competentele
transversale in
care se inscriu
competentele
specifice

Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca, punctualitate
si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire analitica
si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor codului de etica
profesionala in domeniul alimentar.

7. Obiectivele disciplinei (asociate competentelor de la punctul 6)

7.1 Obiectivul general al disciplinei

¢ Dobéandirea cunostintelor necesare pentru identificarea si clasificarea compusilor
organici precum si a modului de interactiune al acestora pe baza proprietatilor
fizico-chimice specifice.

7.2 Obiectivele specifice

e Familiarizarea cu terminologia specifica chimie organice: nomenclatura, legatura
chimica, grupa functionala

¢ Dobandirea cunostintelor necesare pentru identificarea si evaluarea compusilor
organici pe baza caracteristicilor fizice si a proprietatilor chimice.

« Intelegerea rolului si modului de interactiune a compusilor organici utilizati in
industria alimentara.




8. Continuturil!

8.1 Curs Numar de ore Metode de predare!?

1. Elemente introductive. Determinarea compozitiei si a structurii 2 Prelegere si
compusilor organici prin metode fizico-chimice si spectroscopice dezbatere
(compozitia substantelor organice; criterii de puritate; Materiale de curs vor fi
determinarea compozitiei substantelor organice; constitutia tiparite sau transmise
substantelor organice). Structura atomului si formarea legéturilor prin e-mail, pagina

2. Formare legaturilor covalente. Teoria legaturii de valenta (LV). 2 resurse Tn format
Teoria orbitalilor moleculari (OM). Scrierea legaturilor covalente electronic

in cadrul moleculei. Hibridizarea atomului de carbon. Dipol
momentul si polarizatia.

3. Fortele intermoleculare si proprietatile fizice ale compusilor. 3
Polarizarea legaturilor covalente. Efectele electronice. Reactiile
compusilor organici (scindarea legaturilor reactantilor, reactanti
radicalici si reactanti ionici, Clasificarea transformarilor care au
loc in cursul unei reactii)

4. Clasificarea compusilor organici. Gradul de nesaturare al unei 2
molecule. Acizii si bazele in chimia organica.

5. Hidrocarburi saturate. Alcani. (definitie, nomenclatura, clasificare, 3
proprietati fizice, reactivitate generala, proprietati chimice
6. Stereochimia compusilor organici. 3

7. Hidrocarburi saturate ciclice. Cicloalcani (definitie, nomenclatura, 2
clasificare, proprietati fizice, reactivitate generala, proprietati
chimice

8. Hidrocarburi nesaturate. Alchene (definitie, nomenclatura, 4
clasificare, proprietati fizice, reactivitate generala, proprietati
chimice)

9. Hidrocarburi nesaturate. Alchine (definitie, nomenclatura, 3
clasificare, proprietati fizice, reactivitate generala, proprietati
chimice)

10. Hidrocarburi aromatice (definitie, nomenclatura, clasificare, 4
aromaticitate, proprietati fizice, reactivitate generala, proprietati
chimice)

Bibliografie'®* 1. V. Badea, Chimie organica, Universitatea Politehnica Timisoara, Note de curs

2. R. Bacaloglu, C. Csunderlik, Curs de chimie organica, Lito Institutul Politehnic “Traian Vuia”: Timisoara, vol. |

3. R. Bacaloglu, C. Csunderlik, L. Cotarca, H.H. Glatt, Structura si proprietatile compusilor organici, Editura Tehnica, Bucuresti
1985, vol |

4. C. Csunderlik, L. Cotarca, H. H. Glatt, Structura si proprietétile compusilor organici, Editura Tehnica, Bucuresti, 1987, vol ||
5. C. D. Nenitescu, Chimie organica, Editura Didactica si pedagogica, Bucuresti 1980, vol |

6. L. G.Wade Jr., Organic Chemistry, Pearson Education, Inc.,2013, 8th ed., ISBN 978-0-321-76841-4

7. D. Klein, Organic Chemistry, John Wiley & Sons, Inc., 2012, ISBN 978-0-471-75614-9

8.F. A. Carey, Organic Chemistry,The McGraw-Hill Companies, Inc., New York, 2008, 7th ed., ISBN 0-07-304787-2

9. J. McMurry , Fundamentals of Organic Chemistry, Brooks/Cole, Cengage Learning, Belmont USA, 2011, 7th ed., ISBN-10: 1-
4390-4971-8

8.2 Activitati aplicative* Numar de ore Metode de predare
1. Protectia muncii. Introducere in tehnica experimentala de 3 Instruire

laborator.
2. Distilare. Antrenare cu vapori de apa. 3 Lucrul in echipe de 3-4
3. Purificarea substantelor organice prin recristalizare. 3 persoane
4. Punct de topire. Punct de fierbere. 3 S

Lucrul individual

5. Extractia solid-lichid si lichid-lichid. Extractia cafeinei din ceai 3 Lucrul in echipe de 3-

11 Se detaliaza toate activitatile didactice prevazute prin planul de invatamant (tematicile prelegerilor si ale seminariilor, lista lucrarilor de laborator, continuturile etapelor
de elaborare a proiectelor, tematica fiecarui stagiu de practica). Titlurile lucrarilor de laborator care se efectueaza pe standuri vor fi insotite de notatia ,(*)".

12 prezentarea metodelor de predare va include si folosirea noilor tehnologii (e-mail, pagina personalizata de web, resurse in format electronic etc.).

13 Cel putin un un titlu trebuie s& apartina colectivului disciplinei iar cel putin un titlu trebuie sa se refere la o lucrare de referinta pentru disciplina, de circulatie nationala si
internationald, existenta n biblioteca UPT.

4 Tipurile de activitati aplicative sunt cele precizate in nota de subsol 5. Daca disciplina contine mai multe tipuri de activitati aplicative atunci ele se trec consecutiv in
liniile tabelului de mai jos. Tipul activitatii se va inscrie intr-o linie distincta sub forma: ,Seminar:”, ,Laborator:”, ,Proiect:” si/sau ,Practica:”.



negru. 4 persoane

6. Sinteza ciclohexenei 3 Lucrul in echipe de 3-
4 persoane

7. Sinteza bromurii de n-butil 3 Lucrul Tn echipe de 3-
4 persoane

8. Aplicatii teoretice |. Stereochimia compusilor organici. 3,5 Lucrul individual

9. Aplicatii teoretice Il. Efecte electronice si reactivitate chimica. 3.5 Lucrul individual

10. Recuperare lucrari de laborator.

Bibliografie' 1. 1. lorga, D. Ciubotariu, M. Medeleanu, et. al., Lucrari practice de chimie organica, U. T. Timisoara, 1992

2. H. Becker, W. Berger, G. Domschke et. al., Organicum. Chimie organicé aplicata., Editura Stiintifica si Enciclopedica, Bucuresti,
1982.

3.D. L. Pavia, G. M. Lampman et. al., A Small Scale Approach to Organic LaboratoryTechniques, Brooks/Cole, Cengage
Learning, Belmont, USA, 2011, 3rd ed., SBN-10: 1-4390-4932-7

4. Referate de laborator disponibile Tn format electronic.

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale
si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

¢ Laintocmirea continutului disciplinei s-a tinut cont de cerintele angajatorilor reprezentativi din domeniul industriei
alimentare, a caror activitate include si analiza de laborator a produselor alimentare si/sau a pesticidelor, precum si
controlul calitativ al proceselor tehnologice.

10. Evaluare
: = . ; 10.3 Pondere din
16
Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare -
10.4 Curs EV?Iugrea SHRumEiar Evaluare: examen scris 66%
dobandite
10.5 Activitati aplicative | S:
L: _Evaluarea cunostintelor Eviiliiis Safss 349
practice
P'7:
Br:

10.6 Standard minim de performanta (se prezinta cunostintele minim necesare pentru promovarea disciplinei si modul in care se
verifica stapanirea lor'®)

» Rezolvarea subiectelor de la examinarea scrisa pentru obtinerea a 50 de puncte din 100 posibile pentru nota 5 si
minimum nota 5 la activitatea pe parcurs

5 Titular de curs Titular activitati aplicative
Data completarii i =
\ (semndtura) semnatura)
21.12.2018 o A2
- L

Director de{departament o ps s G
{Yep Data avizarii in Consiliul Facultatii’®

(semnatura)

! \

26.03.2019

'® Cel putin un titlu trebuie s& apartina colectivului disciplinei.

'® Fisele disciplinelor trebuie sa contina procedura de evaluare a disciplinei cu precizarea criterillor, a metodelor si a formelor de evaluare, precum sicu precizarea
ponderilor atribuite acestora in nota finala. Crileriile de evaluare se formuleaza in mod distinct pentru fiecare activitate prevazuta in planul de invatamant (curs, seminar,
laborator, proiect). Ele se vor referi si la formele de verificare pe parcurs (teme de casa, referate s.a.)

7 In cazul cand proiectul nu este o disciplina distincta, In aceasta rubrica se va preciza si modul in care rezultatul evaluarii proiectului conditioneaza admiterea
studentului la evaluarea finala din cadrul disciplinei

"* Nu se va explica cum se acorda nota de promovare.

' Avizarea este precedata de discutarea punctului de vedere al board-ului de care apartine programul de studii cu privire la fisa disciplinei





